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Vielen Dank fir 150 Jahre F.L.Bodes in Bremen

Liebe Familie, Mitarbeiter, Kunden,

Lieferanten und Freunde,

auf eine Firmengeschichte von

150 Jahren zuriick zu blicken erfillt
mich mit Stolz. Bei der Ubernahme
des Geschafts von meinen Eltern habe
ich mir das so noch gar nicht vor-
stellen konnen, geschweige denn
davon zu traumen gewagt. Ich bin
dankbar diesen Tag heute zu feiern
und es ist mir eine grofe Ehre sagen
zu durfen: Wir sind Bremens &ltestes
Fischgeschaft.

Von den 150 Jahren bin ich jetzt
selbst seit 50 Jahren aktiv beteiligt.
Klar haben meine Geschwister und
ich schon als Kinder immer mitge-
holfen, das gehért in so einem
Familienbetrieb einfach dazu.
Aber die richtig aktive Zeit im
Geschaft begann fiir mich 1960
nach meiner Lehre in Oldenburg.

Die Zeiten waren nicht einfach, der
Betrieb musste sich nach den Kriegs-
jahren erst einmal wieder erholen.
Aber es gab dafiir viele Entwicklungs-
moglichkeiten und einen Aufbau, den
ich immer gerne und enthusiastisch

nach vorne getrieben habe.

Heute gibt es zwei Geschaftsbereiche
und Standorte: Den Einzelhandel in
der Bischofsnadel und den GroRhandel
auf dem Bremer Grofmarkt, die sich

gegenseitig erganzen und bereichern.

Fisch ist mein Leben: Davon zeugen
die 50 Jahre, in denen ich viele span-
nende und abwechslungsreiche Dinge
erleben durfte. So haben wir eine Fa-
brik in Gronland beim Aufbau unter-
stiitzt, waren mit die ersten, die
Exotenfische aus Hawaii importiert
haben, produzierten selbst Klippfisch
in Stendorf, haben die alljahrliche
Matjeserdéffnung ins Leben gerufen
und immer in Verbandsarbeit, auf
Markten und Messen offentlich fir
den Fisch gekdmpft. Das Wichtigste
blieb aber immer der traditionelle
Fischverkauf — gekennzeichnet durch
Frische und Qualitat.

Meine liebe Frau Edda stand mir in
all den Jahren unterstiitzend und
vertrauensvoll zur Seite. Dafiir danke
ich ihr von Herzen. Ohne sie hatte
ich diesen Weg nie gehen kénnen.

Ich freue mich, dass auch mein Sohn
Uwe sich schon frith dafiir entschie-

den hat mitzuwirken und inzwischen

den Bereich des Grofhandels und des
Einkaufs mafgeblich bestimmt. So
stehen wir seit 2007 gemeinsam Seite
an Seite als Gesellschafter in der
Verantwortung. Das Meiste von dem
tdglichen Geschift ist schon an

meinen Sohn {ibergegangen.

Heute sind in unserem Unternehmen
18 Mitarbeiter beschaftigt, die tdglich
dafir sorgen, dass unsere Kunden
frischen Fisch nach ihren Wiinschen
bekommen. Thnen sage ich herz-
lichen Dank fiir ihr Engagement und
Einsatz, denn erst sie machen unser
Geschéft lebendig.

Die Treue unserer Kunden und Lie-
feranten weif ich zu schatzen und ist
fir mich etwas ganz Besonderes.

Das Geschaft geht immer weiter tiber
in die Hande der fiinften Generation,
und auch in der sechsten Generation
scheint die Liebe zum Fisch ver-

wurzelt zu sein.

Dja, Gottseidank! Kommt allens /
wieder innne Reihe.

Vg%

Ihr Peter Koch-Bodes



B Am Grasmarkt, 1860
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M Erster Eintrag in das Adressbuch

der Freien und Hansesatdt Bremen, 1860




150 Jahre Leidenschaft fur

»Delikatessen der Meere"

Wer Fisch verkauft, tut dies mit
Leidenschaft. Wer 150 Jahre Fisch
verkauft, der ist mit Leidenschaft
und Herzblut dabei. Ganz so wie die
Familie Koch-Bodes — ein Name, der
in Bremen untrennbar mit Fisch
vereint ist. Das Ergebnis langer har-
ter Arbeit und zahlloser Fische, die
iiber den Ladentisch gingen.
Begonnen hat alles im Jahr 1860 am
Grasmarkt Nr. 7: Das ist der erste
Eintrag im Adressbuch der Freien
Hansestadt Bremen des Geschaftes
»F.L.Bodes”, das Franz Ludwig Bodes
gegrindet hatte. Bereits vier Jahre
spater, 1864, zog der Fischhandler mit
seinem Geschaft um und lief sich
Hinter dem Schiitting Nr. 1 nieder.
Die Eins war damals nur eine Num-
mer, bald sollte sie symbolisch wer-
den, denn F.L.Bodes wurde zu dem
Fischhéndler in der Hansestadt.
Denn Franz Ludwig Bodes II,
geboren 1863, fithrte das Geschaft
seines Vaters spater weiter und griin-
dete mehrere Filialen. So eroffnete
der Sohn des Firmengriinders 1882
eine Filiale in der Faulenstrafe 73.
Es folgte ein weiteres Geschaft im
Ostertorsteinweg 88/89 im Jahr 1886.

B Hinter dem Schiitting 1, um 1864

1888 eroffnete F.L.Bodes eine Filiale
in der Sogestrafle 16b und 1892 in der
Nordstrafle 2c.

Kurz vor der Jahrhundertwende, im
Jahr 1898, weitete F.L. Bodes seine
Geschéftstitigkeit aus und pachtete
das Zwischenahner Meer. Fischer der
Firma bewirtschafteten von da an das
Gewasser fachméannisch. Sie setzten

Zander ein — ein Fisch, der in diesem

Fisch
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Gewisser vorher nicht vorkam und
bis heute dort die am héufigsten
gefangene Art ist. Den Fang verkaufte
F.L.Bodes in seinen Bremer Geschaf-
ten, ein Teil wurde nach Berlin zum
Fischgrofhédndler Lindenberg
geschickt. 1932 lief die Pacht am Zwi-
schenahner Meer aus, sie wurde
nicht wieder verldngert, sondern
vom Zwischenahner Fischereiverein

ubernommen. »



W Anzeige zur Eréffnung der Filiale

o K. L. Bodes,
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- F. K., Bodes,

ﬂh‘ll«tr dem gl-:ﬁulimg 1 1. Foulenffrafe 7.

 Pisrizensit Fsclbndlng

in der Faulenstrafle 73, 1882
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Aber die Expansion war noch lange
nicht vorbei. Im Jahre 1903 erwarb der
Handler das Grundstiick der Filiale

an der Hamme,

am Ostertorsteinweg 88/89 und
erweiterte 1904 das Haus um eine

eigene Réucherei und eine Marina-

1908 kaufte F.L.Bodes die Fischerei
im Familienbesitz befindet.

1921 verstarb Franz Ludwig Bodes II.

der Sogestrafle ausgebombt.
die sich noch heute Nicht nur die Kriegsjahre waren
schwer — auch die Nachkriegszeit
erforderte Einschnitte. So wurde 1953

das Geschéft im Ostertorsteinweg

denanstalt, wo Feinkostsalate wie
zum Beispiel der berithmte Helgoldn-
der Salat und auch Saueres wie Brat-
heringe hergestellt wurden. Die
Filiale am Ostertorsteinweg wurde

zum Hauptsitz des Unternehmens.

M Ostertorsteinweg 88/89 um 1904

Nach seinem Tod iibernahmen seine
Frau Emma und seine Tochter Emmy,
geb. 1906, das Geschéft. Durch die In-
flation in den 20er Jahren waren sie
gezwungen die Filialen NordstraRRe
und Faulenstrafle aufzugeben.

Spater im Krieg wurde die Filiale in

verpachtet. Heute befindet sich

dort ein Drogeriemarkt. Man kann
in diesem Geschaft noch immer

ein Fliesendekor, das eine Mowe
zeigt, erkennen, das von der
Historie des Geschafts als Fischladen
zeugt. »
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M Fischerei an der Hamme

M Sogestrafe 16b um 1888



M Herdentorsteinweg 43 um 1950

Emmy Koch-Bodes fithrte das
Geschéft am Herdentorsteinweg 43,
welches nach dem Krieg als Filiale
gegrindet wurde, mit ihren beiden
T6chtern Emmy und Ilse weiter.

Am 19. Oktober 1960 bezog Emmy ein
neues Ladenlokal in der Bischofs-
nadel 1-2. Thr Ehemann Otto Koch-
Bodes und seine Mutter Kathe Koch
samt Familie hatten inzwischen auf
dem Triimmergrundstiick, das ihnen

schon vor dem Krieg gehorte, das

heutige Geschéftshaus neu errichtet.

Zu diesem Zeitpunkt trat auch Peter
Koch-Bodes, viertes Kind von Emmy
und Otto, in das Unternehmen ein,
nachdem er von 1957 bis 1960 eine
Ausbildung zum Einzelhandelskauf-
mann beim Fischfachgeschéft
Johannsen in Oldenburg absolviert
hatte.

Emmy Koch-Bodes verstarb am

28. Juli 1967. Damit erbte Otto Koch-
Bodes die Firma. Peter Koch-Bodes
fithrte sie weiter. Er heiratete am

4. Oktober 1969 seine Frau Edda, die
ihn seitdem tatkréftig im Familien-
betrieb unterstiitzt. 1973 ibernahm
Peter Koch-Bodes als Inhaber das Un-
ternehmen von seinem Vater und
baute neben dem Einzelhandel den
Fisch-Grofhandel in der Region auf —
und das mit Erfolg: 1987 war der Grof-
handel so gewachsen, dass er auf den

Grofmarkt Bremen ausgelagert wurde.

Trotz oder gerade wegen der schlech-
ten Zeiten, ausgelost durch die Nema-
todenkrise, wurde nicht vor Investi-
tionen zuriickgeschreckt. Man glaub-
te daran, dass der Fischkonsum sich

nach einiger Zeit wieder erholen

B Franz Ludwig Bodes IT an der Hamme

wiirde. Deshalb wurde das Geschaft
im Jahr 1988 fir acht Tage geschlossen
- um es umzubauen und zu vergro-
Rern. Der klassische Verkaufsbereich
in der Bischofsnadel wurde um einen
Verzehrbereich im Bistrostil erwei-
tert. Die Bremer mussten wahrend
des Umbaus aber nicht auf den
geliebten Fisch verzichten. F.L.Bodes
verkaufte weiter auf dem Markt am
Domshof. Mit Wiedererdffnung des
Geschafts wurde Bodes in der Bischof-
snadel zum festen Mittagspausen-An-
laufpunkt vieler Bremer, die hier
gerne eine hausge- machte Fisch-
suppe, traditionelles, wie gediinste-
ten Schellfisch mit Senfsauce oder
ein schones paniertes Fischfilet essen
oder auch einmal etwas Neues
probieren wie Kingfish oder Driicker-
fisch. Fiir die ganz Jungen oder »
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-I Bischofsnadel um 1980

M Fensterauslagen gestern und heute
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B Bischofsnadel vor dem Umbau Ende der 80er und heute

auch die Alteren mit kleinem Appetit
gibt es individuelle Portionen.

Von Anfang an waren die Kinder von
Edda und Peter in das Familienun-
ternehmen eingebunden. Es war und
ist noch heute selbstverstandlich,
dass die Last in den Hochzeiten auf
viele Riicken verteilt wird. Wahrend
aber Sabine, Petra, und Jens nur in
ihrer Freizeit aushelfen, hat Uwe
Koch-Bodes, zweites Kind von Peter

und Edda, ebenso wie sein Vater seine

Leidenschaft zum Beruf gemacht.
Nachdem er erfolgreich seine Ausbil-
dung zum Grof- und Aufenhandel-
skaufmann bei der Rducherei Wendt
in Cuxhaven absolviert hatte, trat er
1995 in die Firma ein, kimmert sich

seitdem um den GrofRhandel und

treibt gemeinsam mit seinen Eltern

die Firma voran.

Im November 2002 zog der Fisch-
GrofRhandel von F.L. Bodes mit dem
Bremer GroRmarkt um in das neue
Frischezentrum in der Bremer Uber-

seestadt. Das hatte gleich mehrere

Vorteile, denn in dem neuen Komplex

stehen dem Handler mehr Lager-

flache und Produktionsmdglichkeiten

zur Verfiigung, die entsprechend den
neuesten EU-Richtlinien gebaut und

eingerichtet wurden.

Damit das Unternehmen auch fiir die
Zukunft gesichert und gut aufgestellt
ist, wurde 2007 die Einzelfirma in

eine GmbH & Co. KG umgewandelt

-11-

mit Peter und Uwe Koch-Bodes als

gleichberechtigte Gesellschafter.

Das Angebot hat sich tber die vielen
Jahre kontinuierlich verschoben:
Hecht, Zander, Aal, Lachs, Schell-
fisch, Steinbutt, Seezungen, Stinte,
Forellen, Kaviar, Austern, Hummer
und Granat sind geblieben, Biick-
linge, Karpfen, Plotze, Brassen und
Barsche sind weniger geworden
und neue Arten hinzugekommen:
Wolfsbarsch, Doraden, Gotteslachs,
Snapper und Garnelen.

Heute, im Jahr 2010 kann Bremens
altestes Fischfachgeschéft auf
150 bewegte Jahre Firmengeschichte

zurlickblicken. =
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B Maja Nadarevic, Petra Koch-Bodes,
Bischofsnadel Silvester 2008

M Peter Koch-Bodes, Bischofsnadel vor 1988

-12-



M Bistro Ecke nach dem Umbau 1988

B Uwe und Edda Koch-Bodes













ration

M Marie Luise Bodes, geb. von Schleppegrell

-17-



2. Generation

M Franz Ludwig Bodes IT M Emma Johanna Bodes geb. Ehlert

M Emma Johanna Bodes am Ostertorsteinweg vor dem Gartenhduschen

-18-



3. Generation

M Hochzeitsfeier von Emmy und Otto Koch-Bodes 14.9.1929 in der Glocke M Emmy Koch-Bodes

M Otto Koch-Bodes

W Emmy Koch-Bodes

B Die Tochter Emmy Strasser und Ilse Witt

-19-
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Bottcherstrafie auf dem Weg

Von der Weser durch die
zum Marktplatz

B Matjeserdffnung 2010 —



Leben ist Fisch

Jeden Tag konnte man in seinen
Laden gehen, ein paar Fische ver-
kaufen, die Tiiren schliefen und
wieder nach Hause gehen. Das wiirde
bestimmt einige Zeit gut gehen.
Nicht aber, wenn man zur Familie
Koch-Bodes gehoért, da bestimmt die
Leidenschaft den Fischverkauf. Da
gehoren Einsatz liber den eigenen
Tellerrand hinaus dazu, ganz viel
Liebe fiir das Produkt und Begeiste-
rung, an der man auch andere teilha-
ben lésst. Sich uber einen frischen
Fisch freuen ist schén, aber gemein-

sam ist es meist noch schoner.

So war oder besser gesagt ist es Alltag
bei Peter Koch-Bodes, neben dem
Handel viel Engagement und Enthusi-
asmus in die Verbandsarbeit zu
stecken. Das funktioniert deshalb so
gut, weil ihn sein ganzes Umfeld un-
terstiitzt. Peter Koch-Bodes schreckt

vor keinem Amt zuriick und wenn er
ein Amt erst einmal innehat, dann

erfiillt er es auch mit Leben:

« Vorsitzender des Bremer Fischfach-
handels (seit 1973),

* Vorsitzender des Bundesverbandes
des deutschen Fischfachhandels
(seit 1988)

* Altmeister des traditionsreichen
Fischeramtes in Bremen, das seit
Jahrhunderten fir die Berufs-
fischerei in der Bremischen Weser
verantwortlich ist (seit 1988)

« Vizeprasident im Bundesmarktver-
band der Fischwirtschaft (1991)

* Vorsitzender des PR-Ausschusses des

Fisch-Informationszentrums (2003)

1983 rief er als Fachhandelsvorsitzen-

der die ,Tour de Matjes” ins Leben, die
seitdem der Start fiir die Matjessaison
in ganz Deutschland ist. Auf dem Bre-

mer Domshof geht es los, nachdem
kurz vorher direkt aus Scheveningen
die ersten holldndischen Matjesfésser
der Saison angelandet worden sind.
Das erste Fass wird feierlich gedffnet
und gepriift. Jeder Landesvorsitzende
erhilt, von dem Prasidenten der
Bremischen Biirgerschaft, hier sein
Fasschen Matjes, das er mit in sein
Bundesland nimmt, um auch dort mit
einem kleinen Fest die Saison zu

starten.

Trotz oder gerade wegen der Nemato-
denkrise 1987/88, nach einem Fern-
sehbericht iiber Nematoden (Para-
siten im Fisch), der zu starken Um-
satzeinbriichen fiihrte, lief Peter
Koch-Bodes den Kopf nicht hdngen,
sondern setzte sich dafir ein, die
Branche zusammen zu holen, um sich
gemeinsam aus der Krise zu befreien.

Er initiierte die Bremer Fischmesse »

WA

M Matjesverkostung 1982 in der Bischofsnadel

ik

B In Amsterdam bekommt Peter Koch-Bodes das erste Fass von der
holldndischen Fischereiministerin Ferborg fiir die Matjeserdffnung in
Bremen 2008 iiberreicht

-21-
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B Matjesersffnung 1993

fish international, die vom 10. bis 13.
Juni 1988 erstmalig stattfand und sich
zu einem international anerkannten
Treffpunkt der Fischbranche entwi-
ckelt hat. Die Messe finde alle zwei
Jahre in Bremen statt. Bis 2003
fuhrte Peter Koch-Bodes die Messe
aktiv. Heute liegt die Messe in den
Handen der Messe Bremen, er steht
.seiner” Messe nach wie vor beratend
zur Seite. Mit dem GroRhandel
nimmt Bodes jedes Mal an der Messe
teil, pflegt Kontakte zu bestehenden
Kunden, trifft neue Kunden und

stellt Produktinnovationen vor.

Mit viel Einsatz und Tatkraft ging es
in die goer-Jahre.

Die 8oer- und goer-Jahre waren
sicherlich die wilden Jahre. Die

Kinder waren groﬂ genug mitzu-

L e e

M Der Bayerische Landesvorsitzende Volker Reeh bekommt sein erstes Fass der Saison

von Biirgerschaftsprdsident Dieter Klink iiberreicht.

helfen und neue Energie machte sich
breit. Von 1985 bis 1987 gab es einen
Stand mit Muscheln auf dem His-
torischen Markt im Herzen Bremens.
Gemeinsam mit Carl-Hans RohrRRen
war schnell die Idee des Kajenmark-
tes an der Schlachte geboren, den der
Grofmarkt seit 1986 durchfihrt.

-22-

An der Weser hat Bodes von 1986
bis 1995 jeden Samstag im Sommer
gewirbelt. Es gab neben Frischfisch,
eine Riesenpfanne mit Muscheln
und Shrimps, Granat, Austern und
Sekt. Auch das Krabbenpulen um

die Wette durfte natiirlich nicht
fehlen. »




M Peter Koch-Bodes und seine Meisjes, 1993
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B Weser Kurier vom 25. Juni 1995

ne Ausier, Kaviar oder eben
Matjies - danehen kann kawm
e Lulal b=slobiern.

1o, Hekers Wtigrofe

Iolesin Favor il st Bel jesmes-
sen BRE Ein  guiles,  grodes
Schwarrhrot. Ganz ohoe Hul-
ter, denn Fett hat der Fiach al-
lemal genug. [has kraftige Kom
kontrastiert im Biff wunderbar
zu dem weichen Matjes. Wenn
deir Fisch dann noch erstklassig

el gui gekidhlt ist, gibt es

ki vinemn =reny Cienull,
Abes Maljess kann man durch-
aus auch als richitigges Essen se-
hen. Mit Bohnen(ghne Speck!)
und Karfotfeln sl &s eln Klassi-
ker, mit Radieschen erine inter-

essante Spezialitaét. Die Schar-
fo der roten Kugeln palt sehr
gub zmm Fisch, durch vorsichii-
ge= Piinslen geht die Aggres-
sivilal wio gewinschl surick:
Bk Eolaten [Tr vier Personen

& Matjeslibeis

2 Bund Bodieschen

SO0 Gramm Kerledlein

Salrx, Pieffer.

Zu den Matjes ist alles ge-
sagi. jetzt mi=sen Sie nur noch
Vertrawen in Thren Fischhiand-
lor selzen, Als Kartoffeln neh-
maz ich junpe Dinger, die man
mehe sehrappen als schalon
il Bed Rasdieschon sind mir
nach Kesine gproten Chadilals:
unlerschiede anlgelalen.

Dafir widme ich ihnen die
grofte Aufmerksamhbeit, alle
anderen Zutaten sind Selbst-
laufer. Die Radieschen putzen
und in diinne Scheiben schinei-
den, In einer beschichteten
Plamne in ciner Mischung aus
LM wndd Bullor anzichen lassen.
Ihas =ipshl ir wenige Sokuniden
fasl wie Hraten aus, abor schon

-23-

Matjesfilets schmecken auch mit gediinsteten Radieschen und Kartoffeln

ziehen die Dirger enpem viel
Wasser, und dann wird [in-
sten draus. Dhas kst durchaws be-
absichtigt. denn Roststoffe sind
iberhoupt micht gewollt. The
Scheibrchen sind Innerhalb von
dlrezi, vier Minuten gar. die Fiis-
sirpkedl isd dabed g fast so clwas
win ciner Sauce vorkoech], Mil
Sabe und Plolloe abschmeeckon,
Umid  ideinm:  Malpes marschi
Wohl dem, der ain paar Filets
mehr eingekauft hat.
Schiiefilich machte ich [hnen
meinen Favoriten bei den Ap-
petithippchen in der Vorsom-
merzeit micht  vorenihalten:
LCaerosiche, a £ne
Schwarsbrol kroiso mit Mofjes-
tatar beleggl [He Maljes daiie
it ebemn selvweren Kocboms=ser

fein hacken. Radieschen wml |
ESchalotte in felnste Wiirfel er-

legen. Die Zulaten mischen,
mit Salz, Pfeffer und etwas Zi-
trone abschmecken. Kiihl stel-
len und unmittelbar vor dem
Servieren auf das lapwarme
Fipusl gpobsen. Kostlich!



B Peter Koch-Bodes wird in die Ehrengalerie des BVL aufgenommen. Christian Mieles iiberreicht den Ehrenkittel. Juni 2010

Von 1989 bis 1995 beteiligte sich der
Forderkreis des Bremischen Fisch-
fachhandels unter dem Regime von
Peter Koch-Bodes am ,,Bremer Som-
mer"”. Mitten auf dem Marktplatz,
direkt neben dem Roland, wurden
Fischbrotchen verkauft, Lachsfilet
gebraten und immer wieder gerne ein

paar Austern gedffnet.

Ein Thema der aktuellen Zeit ist
Nachhaltigkeit. Dies spielt auch in
der Fischwirtschaft eine grofle Rolle,
mit der sich intensiv auseinanderge-
setzt wird. Denn nur wenn wir un-
sere Bestdnde verniinftig
bewirtschaften, konnen wir auch in
Zukunft noch Fisch verkaufen. Im
Jahr 2005 sind der Laden und GroR-
handel gemeinsam mit dem Zerti-
fikat des Marine Stewardship

Councils (MSC) ausgezeichnet wor-
den, nachdem ein unabhéngiges In-
stitut die langwierige und auf-
wendige Auditierung durchgefihrt
hatte. Damit war F.L.Bodes Deutsch-
lands erstes Fischfachgeschaft, das
befugt war Fische aus MSC zertifi-
zierter Fischerei wie z.B. Seelachs
und Matjes mit dem blauen Zeichen

zu verkaufen.

Und aktuell...

Peter Koch-Bodes ist im Februar 2010
von der Fachzeitschrift Fischmagazin
mit dem Branchenoskar ,Seafood
Star” fiir sein Lebenswerk ausgezeich-
net worden. Er war der Erste, der
eine Auszeichnung in dieser Kate-
gorie erfahren durfte.

Im Juni 2010 hat der Bundesverband

des Deutschen Lebensmittelhandels
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Peter Koch-Bodes in seine Ehrenga-
lerie aufgenommen und ihm den
,BVL" Ehrenkittel iiberreicht.

Im August 2010 hat die Zeitschrift
,Feinschmecker” den Laden erneut
in die Liste der Top 100 Fischgeschéfte

in Deutschland aufgenommen.

Das alles ist eine grofRe Ehre, und hier
stehen noch lange, lange nicht alle
Aktivitdten, die das Unternehmen
ausmachen. Es gibt immer noch viele
Ideen fiir die Zukunft, Sachen die
verbessert werden sollen und einiges,
bei dem es gilt, die Tradition zu be-
wahren. In dieser Mischung aus In-
novation und Tradition schauen wir
optimistisch in die Zukunft und sind
gespannt, was uns die néchsten Jahre

bringen werden. =



B Da waren wohl zuviel

Elfter Mﬁijeﬁ-{)rden fiir

einen Bremer Altmeister
Auszeichnung des Fischereivereins

wgt Delmenhorst. Mt
dem  elften  Matpes-Onden
des Fischercivereins Del-
menhorat st am  Ascher-
mitétwochabend der Altmei-
ster des Fischeramtes Hre-
men, I-Ians—PetetEs:ldan—

des, susgezsichnet worden.
Versinswarsilzender llans-
die Armﬂﬂmm in der
Sehul tabte des  Ver-
eins. Im in wieler Eh- -
erlduterte er zei-

tachlof, Koch-Bodes

Zu Lhrr:rr Bl hat fiir unse-

Ten Verein schon viel getan

wnied sleht uns weilerhin un-
mtwegtmu Seite”.

Geehrie  wiederum

I'anl:l fiir den Drebmenhorsier

habe er in erster Linic die -

Intersssen der Berufsfi-
scher wu vorlmslen, Wenn-
m zwmrhen' Hobby und

niay-
sehiode hgd'-n. in einem Fall

‘TOren Sk BN einem Strang:
«Wir alle bravehen saube-
res Wasser™

Dafii, =0 Kech-Bodcs,
sorme  der F&Bchm-waem
e wiie fir naliirlichen
HBesatz, Es niiize nichts, in
der Weser _nur Fische i
zusetzen”. Sic mibten zum

ST
Zur \Tetlmhmig des Or-
denz wurde auch in dissem
Jahr eine leckere Matjes-
Mahlzeit gerebchl. Grund-
lape dazu war wicder das
voit Stasch kreierte H‘.EBEE!I
Matjes a” da Ralsherr
Dach nicht nur einige Rats-

herren, auch Oberastadtdi- .

mklmundﬂbﬂ'hul:gamu
gter zowie die beiden Land-

SN on (CDU) und Hared

Groth fEE'D} Lieken €5 sich
L¥ie E |n1.u:hmg nichl an-
nehmen  honnte  Hans

Koschmik. Stasch verlas ein
Srhmeiben von thm, in dem

er auf dringends 'IErmirut_
“werwics. Koschnik dankte

fiir eine Geldspende des Fi-
schereiversing. Das Geld, so

-gicherte der E‘I:J-Eeauftrag

b i Mustar zu, woerde inein
Projekt zur be-
treuung enflizBern.

Imi w.-é‘ga Jahr war
Harald m‘?hggii dern -
den, der seit 1965 an Perso-
nen vergeben wind, die sich
fir eoine bessere "Umwelt

x haben, ausge-
wrichmet wq.rrd.m Erster
Preistréger war der inzwi-
schen viersbothene { Berbiir-

permEister Walter Liwe.

Dwr Preistrager des ketzten Jahros, Harald Groth (rechits), ber
reicht den Matjes-Orden an Hans-Peter Hoch-Bodes. Foto: Ernst

e
L

Hans im Spiel. So wird aus
dem geehrten Peter schnell
mal Hans-Peter,
Delmenhorster Kreisblatt 1995

M Dieser besondere Matjesorden aus Liibecker

Marzipan ist ein Geschenk von der Kollegin
Petra Wobke-Tarnow aus Travemiinde.
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M Standbestdtigung fiir den ersten Kajenmarkt 1986




B Der Kajenmarkt zu Gast bei Ulla Hamann in der Sendung buten un binnen, Auf den Héfen, 1986

Hamiry, riwn oA s O i o Fieeer gedengen - Meler Foch-Saedea wan Sewr el g Saraluhs " ueg
s () Prooferyick. dor rrenmerion Spaces. sdnen schiliemo-pchfinen Gnbacdeche nos § bl

M Fachsimpeln auf dem Kajenmarkt M Ein Gotteslachs aus Hawaii begeistert auf dem Kajenmarkt




Dienstag, 8. Juli 1988

Matjes und Muscheln,
Krabben und Krauter

w»Bremer Kajenmarkt™ soll das Weserufer beleben

Bremen wird um eine Altrakition reicher: e Ehhluﬂun1-n:hull=renna!hr

Wer sich in disssr Woche zu sinem Spaziés  anzustreichen. Es kann nicht angehen, dall ei- 8
gang enlang des Weserufers zwischen Bir- ne der an sich atlrakiliveien Sirafen der Stadp &

Eriicke und r sunshmend yerwaheiosl Alsy wir zu-
wﬂmwmmmm nichet dig Schischis wisder - und
veﬂﬂnn_ﬁhhembemj;hn uﬁﬂmﬂm‘.mmﬁmm_ﬁmﬁ—

men, Biiums mi schnasden umd ﬂm‘lﬂﬂ: Mﬂﬂlﬂiﬁlﬂﬁlﬁ'mmﬂlm&i—

hiiBlichan ‘W‘nhwwi'mlfmum cingofidhrt
‘werden, Kostonpun

langfristge
ml'nln'lndwﬁmmmmm
mur nonch Richtung Grofe Woserhriicke fiedon
rn lassen und spiter fir die Zoit dor Fischbir-
einrusteilen.

ganz Weatrrhin
Politikerplausch soll aufpoliert und Glanzstack des bumten

im Ratskeller T O e Pakunfemofmr

B Weser-Kurier 1986: Kajenmarkt soll die Schlachte wieder beleben ...
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Der 100. Bremer Kajenmarkt
mit vielen Uberraschungen

Jubiliums-Veranstallung selzt zahlreiche musikalische Glanzpunkte

RREEMEN (Z££). Am h:l.lbg:u.ﬂ‘.nq.lulrlﬂ.,

i !i Juli, ist e5 sowelt — der Bremer Kajen-

' Aulafi hat

marki findet gum 100. Mal stall. Zu diesem
man sich such fur Kindcr etwas
Pesonderes elnfallen mi‘mpk_ﬁ'leh.bqhn
wird beim f&n:uam|ﬁcuﬁsl

seioe Esclk isi nuch mit dabei — duu
hieter die S dis VolEshases Mog-
Lichkeiten xum Spiclcs, wed wm 11 Ubs inid

darw der Zauberer Jieg Anders anf,

Aul der Schlachte, direld vor deo Stand
von Peter Koch-Bodes, schminkt dic Landes-
worsitzende der COU-Fravweounion, Ulrike
Schireiber, alle Kinder kostenlos — sie werden
wrwmnduJLm Clirwns, Cats, Tiger ete.

Ab 8 Thr mibt es bei Volker Ahlring wom
{-h:;]ﬂi:rl:hnmaul am Holstenstand ein Fall

1 1

Am 100 gibt o5 viele Lackereien aul dem
Kajenmarkt fuar |0 Plennige:

Kriuler-Erich werkauft 1 g schwarzend
wizillen Pleffor fir §00 Plenni

Anits Rock verkawft ihren fiir 100

ErLande

bei Fpgi Wepner [Haake-Heck-Siand) ks
stel jeder Schnaps 100 Plenni

CILuge
— bei Riekes kosten die Vikloria 100 Piennipe
fal-Wilhalm hat sich elwas gainz Nesonde-

mes iiberlegt: 10 Meler Lachsbaguctie werden

mil Musik von einem Akko ot 2u-

gunslen des Ellermvereins leukSimic- und
tumorkranker Kinder Bremmen verkasfl,

Tier Friesenbol machie cinen anderoi Vetr-
el unlersitizen — den Marlinshof, Far (04

s 5 el Direr
in einem ilen Fuﬂw an
nerfin ist zu cinem Essen [ir vier Personen in
den Frivssuenhof cinpeladen.

Auch Boeeel-Sirohmann mochte don Blar-
tinshnf unterstutzen, Voo jec=m Rrreeel, das
1,50 LM keled, wmihlﬁﬁi;ﬁ:lmngdﬁnm
tinshif prsptndet.

D vielen AkBvititen Insseum:lihum lle
erusihngn — deshalb noch rm‘;ﬁ- bt'l!' o
bel Heren Schroer gibt Fn
Kartoffelpufier mLu I!-u:m-lmm'ns l.lsr-En.l.
belm KarlsMekschatzen gewinen - bes Mail-

s-Hermanny gibt's Jubilaomssalat — cinma-

auch geriucherter Thunfiech  Borgun-
derschinken und gebackenes Gomitse 20 ganz
besonders pinsligen Preisen.

Wie ]ed.e-_u Sunnabend darf auch diesesmal
weter die Live-Musik noch das Krabbenpu-
len fabden. The Bandits und Peter und Daddy

= fiar 5i auf den beiden Biihnen

- als zusatzlicher Leckerbissen tritt um 11
Uhr der Shanty-{*har Mahndorf auf.

M ... und das Konzept ging auf, Weser Kurier 1990
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ben, den das Spielhaus Llssumer Halde prassriliarta.

4. Bremer Internationaler Sommer: schon Hits am Mittag

Kinderfahrmarkt vor dem Dom: Es drén-  im Vordergrund kochi Kores, im Hintergrund drel Bremer, dis mit fr das
gelten sich dis kisinen und grofan G8sie, um den Cirous Lissel zu erla-  Gelingen dissss intkernationalen Bramer Sammers sorgen [wvan links) Pe-
tar Koch-Bodas, Gudnm Wedsl, Detiet Stockinger

Fotos: Hasssibarg

Musik, Lachs, gute Laune

Bremen. .Und wie spiell man
das, brtteechon™ Der Mann aws
Asien fragte  freundlich, der
Mann sus Polen lSchelle lie
benseirdig und wiirgte un-
pglitcklich an Worten, die Breme-
rin griff resolut sinc  Also, dos
hier sind Bauwern und hier der
Kinig wnd seine Dame Neont
sich Schach, os hat Regoln,”™
Tras war lediglich der Beginn
einer hichst infensiven Kom-
munikation vor dem Pavilion

Von Margot Walther

Scharhspiclen:

belt”, sagte stolz der Mann aus
Palen, und &in hilzerner Miesi-
kant blies stumm dazu .

Der ersle, bivhst nachdrivokli-
che Eindruck dicses 4. Bromer
Internationalen Bremer Som-
mers — alles kaut und schiorkt —
trigt entschipdan. Dioch was los

" hier und da bei den Hellindemn
- ich weifi die Schuhgrifa mel:
nes Enkels nicht, aber vielleichi
s6” (und Grofeater hielt die Fai-
gefinger auseinandsr f0r den

— hier bed der .

Holsehenmann)
| Potterin (mit Drehscheiba) gibt
Diskusslonsn und frewundli-

&8
ches Marktgeplander, das den
Mebenmann einbezichl auch

B Weser Kurier 1990

m.neru.n:?‘mmtt-udurp:—
Tedad). Und denn kann man ja so
bel kleinem mal gocken, was da

someeerlichen  Fosttatlnehmer
auslEndisch um sich herem — vi-
we In Franoe und hoch dic To-
plnkes aus der CSFR (die mit

Hochprozantigen genossen weer-

das Leben SpaB, wril jeder
staumnt
Noch ein Hch —

Bremer
il den Meon-  pachsten Mal wiedor mitzuma-
achan, der endbch ol V

=30)=

kar aine Bilhne auf dem Markt
durchsetste:




T

i

B Lachs vom Chef gebraten fiir alle Bremer und Touristen B Austernaktion auf dem Bahnhofsvorplatz
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PRESSEMITTEILUNG

INTERNATIOMNAL

NIIR WOCH WrNTGRE WOCHEN NTS5 FIHR FRUTTHING DR ]ﬂ‘-'lg.ﬁ.agﬂﬂ
ERSTEN FISCHFACHMESSE IN DER BUNDESREPUBLIK! FACHMESSE
STADTHALLE
BREMEHN

In wenigen Wochen, sm 10. Juni 1988, nffnrt dic
erule Fischlechmesse der Bundesvepublik in der
Bremer Sledlballe ihrve Plorlen. Liewischen haben
sirh wiele Tedlpnpehmer ous dem In- und Auskand amn-
geme ldel ; Aussleller, wie auch Fachbesucher. Denn
diese Fuaclhmesse, die “FL150CH "HB LNIEENAIL LUMNAL™,
isk wor allem als IrelMpunkl des Handels aller
S5tulen konzipierl worden.

Dias Anygebol der Fachmesse isl breil sulgelacherl,
reichl wvon Fischen und Figchprodukien sller Arl
bis hin zu technlacher Ausetattung und Zubehdc.

Da diege Messze nur TOr bachbesuvcher gedachl isk,
wird in der Bremer Lunenstadt, am Domshoft, zfu-
néchet eine grols "Fiasch-Show" stetifinden, unter
dem Motto: "Europa fiascht aufl®.

U.B.z.3 Stol: seigl die Bremerin Anke wor dem Wahr-
geichen der 5S5tadt, dem Rolend, wrlche ¥irlfalt

an Fiechen sngeboten wird, sowohl hri drop "IFTHEH "AA
INTERMATIONAL", wie auch bei der Publikumssvoroen-
sballung gutf dem Domshof.

Welileve InfFormstionsn;: FLMA - Presscshbeilung
Horet-Giinter Wyremba
lel.s 04 71 - 7 7O 0%

mrwallar Tragrans Ban Fadvbach b eadwl 1o aviad il Laoka 1 B dad a8
Ueher el S B aved i it Bl inde dws BidveaidEndiodien Flidiy slibcridets ued ded eabilas Foddsarh e b dal

o e it Sradehal Crulal | Dviieters, Tebia 54 31 - 2005 - [ Fefwion, B4 12503 204, Felae 242500 aaba %
Craece i, Faws Heleg wind Mrank Ciglis, Barai. Papinwgedche dnngericin Breraa 28 HFE 1972, an

B Die erste Fischmesse startet 1988 — initiiert von Peter Koch-Bodes
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B Uwe Koch-Bodes im Kundengesprdch auf der ,fish international 2002

M Peter Koch-Bodes bei der Erdffnungsfeier

der ,fish international “



M Dr. Horst Karl und Peter Koch-Bodes bereiten die Fischprdsentation vor B Bundesprdsident Johannes Rau und Landwirtschaftsministerin Renate Kiinast

bestaunen die FIZ Prdsentation in Halle 23
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Drei Ménner und ein Fisch: Fischhindler Peter Koch-Bodes, Messe-Chef Hans Peter Schneider und Slow-Food-Aktivist Gernot Riedl (von links)

stimmten gestern mit Koch- und Filetierkiinsten auf die ,SlowFisch® ein.

Fisch vom Feinsten

Messe-Chef liefert am Herd einen Vorgeschmack auf die ,,SlowFisch*

Von Jiirgen Hinrichs

BREMEN. Den Wolisbarsch hat Peter Koch-
Bodes schnell zerlegt. Die Mittelgrite raus,
Kopf und Schwanz ab, und das war es dann
schon. Mit dem breitméuligen Seeteufel ist
das anders, ,mehr Pulerei”, sagt der Fisch-
héndler. Er schneidet die Bdckchen raus
und zieht die Haut ab. So konnte gestern
schon mal beobachtet werden, was bei der
n«SlowFisch“-Messe am kommenden Wo-
chenende mit Vorfithrungen jedweder Art
zum Programm gehort.

»Slow Food" kennen die Menschen mitt-
lerwelle,,dle Bewegung hat sich in den ver-
gangenen 20 Jahren einen Namen ge-
macht. Sie steht fiir ein Essen mit Verstand,
das auf Genuss setzt und bei den Produkten
darauf achtet, dass sie nachhaltig sind, fair
gehandelt und lecker natiirlich auch.
«SlowFisch”, die neue Veranstaltungsidee
der Messe Bremen, setzt in diesem Zusam-
menhang noch einmal einen ganz eigenen
Akzent.

Rund 90 Aussteller bieten vom 7. bis 9. No-
vember unter dem Motto ,Entdecken, Ge-
niefien, Bewahren" traditionelle Produkte
von Aal bis Zander an. Daneben gibt es
auch Gemiise, Brot, Wurst, Konfitiiren, Bier
und Wein. Vor allem aber erhalten die

Besucher auch allerlei Tipps: Was muss man
beim Fischkauf beachten? Wie sollte man
Fisch lagern? Wie wird er filetiert? Und auf
welche Weise bereitet man ihn zu?
Koch-Bodes zeigt am Schneidebrett, dass
nichts vom Fisch in den Abfall gehort. Bis
zur letzten Grate lasst sich alles verwerten,
fiir Suppe oder Fond zum Beispiel. ,Den
Kopf nehmen sie auch dazu, nur die Kiemen
sollten vorher rausgeschnitten werden.”
‘Wahrend der Héandler mit getibter Hand
die Fische zerlegt, stehen Messe-Chef Hans
Peter Schneider und Slow-Food-Aktivist
Gernot Riedl am Herd und richten das Essen
her. Riedl serviert zum Wolfsbarsch einen
Topf Herbstriiben der Sorte ,Goldball”, er

‘hat sie in Stifte geschnitten und mit Butter

und Honig glasiert. Uber den Barsch noch

'éine Prise vom grobkoémigen Meersalz mit

Algen - lecker.

Schneider, ein leidenschaftlicher Hobby-
koch, brdt den Fisch an und hat zum Seeteu-
fel eine raffinierte SoBe vorbereitet, Da ist
Sesam drin, Ingwer und viel Knoblauch
»Mit Kochen habe ich mir das Studium finan-
ziert", erzdhlt er.

Die drei Manner im Fischladen lieferten
mit ihren Gerichten gestern den pikanten
Vorgeschmack auf eine Messe, die kulinari-
schen Genuss verspricht.

B Auch bei der neuen Verbrauchermesse SlowFisch, die 2008 startete, aktiv dabei
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FOTO: FRANK THOMAS KOCH

Die ,SlowFisch" findet vom 7. bis 9. November
in den Hallen 3 und 4 der Messe Bremen statt.
Eintritt: 7 Euro.

Drei Messen
auf einen Streich

BREMEN (HI). Das hat es nach Angaben der
Messe in Bremen noch nie gegeben: drei
Veranstaltungen auf einen Streich. ,Reise-
Lust”, ,SlowFisch* und ,Caravan” bieten
am kommenden Wochenende in den Hallen
des Messegeldndes auf der Birgerweide ein
geba]l!es Paket von !

-u'nFalIe ger Slow sch” — :
reien. Der ‘WESER-KURIER verlost 'aus
diesem Anlass unter seinen Leserinnen und
Lesern 50-mal zwei Freikarten, die fiir alle
drei Messen giiltig sind.

| KARTENVERLOSUNG |

Fiir diese Veranstaltungen verlosen wir heute
ab 14 Uhr 50-mal zwei Karten.

Rufen siean: 01803 /1136 71

(9 Cent pro Minute)
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Dmlum wvou heule Mitglied des Flachersples Brepsp =2ind. The
lurnahmaganoch wurds auf dar Haoptveroammlung vom Al tmalatsr
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Fi A :

Von den Amtsfischern gepflegt:

Eins der dltesten Rechte der Bremer

Wann wo welcher Fisch gefangen wird — um diese Rechte ver-
handelt man seit je her. Das zeigt das Privileg vom 20. Juli 1541
welches unter Kaiser Karl V. geschlossen wurde und jedem
Bremer das Recht gibt, in der Weser zu angeln. Diese Rechte
wurden 1828 von der Stadt bestatigt, 1905 fiel das Recht zu Fischen
aufgrund des Fischereigesetzes an die Stadt zuriick. Das Fischer-

amt hat nach wie vor eingetragene Rechte in der Weser und ist

gleichzeitig Pachter der bremischen Weser von Hemelingen bis
Farge innerhalb der bremischen Landesgrenze. Bremer diirfen
auch heute noch mit zwei Stockangeln in der Weser angeln, wenn
sie iiber einen Bundesfischereischein verfiigen. Nichtbremer und
Berufsfischer bekommen beim Fischeramt einen Erlaubnisschein.
Das Fischeramt besteht zur Zeit aus 12 Amtsfischern. Den Vor-
stand bildet der Altmeister (Peter Koch-Bodes) und der Jungmeis-
ter (Friedrich Hilker). Fiir dieses Amt muss man sich bewahren
und es bleibt oft in den gleichen Familien. So ist auch Uwe Koch-
Bodes 1999 als Amtsfischer aufgenommen worden. =
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Lebende Spiegelkarpfen

Portionsschleien und Portionsforellen
in allen Gréfen und bester Qualitét ab so-
fort laufend in kleinen und groBen Mengen
Versand in Sauerstofféssern oder
auf Wunsch in Eispackung.
Adolf Gropp, FischgroBhandel, Teichwirtschaft
Marxzell bei Karlsruhe, Tel. 210

lieferbar.

Aligemeine
Fischwirtschaftszeitung

Bt i wlow, BRPEEFRAFEN @

B am 29, September
wn

then und Fischwaren
pitteln, ist erloschen,

iduard Wiese, Fric
in. Das Geschiift st
seine Witwe Anna
. Der Fischkaufmans
ler Gesellschafter i
je am 19. 3. 1955 be-
wn

reroffnet. wn

wn

jber sein 40jdhrigas
en-Fabrik Hermann
wn

. Die OHG hat am
Gesellschafter: Kari

ier jun. und Peter Aschauer, Kaufleute, Zur Vertretung

sbaden
hal am 1
iibergeben.

-Georg-Strafie
stammt,

merhaven
Fisch-ins-Land*

ist nur Karl Aschauer sen. erméachtigt. wn

. Oktober seine Fischhalle, QuerstraBe L

wn

17 wurde von Horst Genzmanu,
eine ,Hamburger Fischbrat-Gasi-
ilzen und einer Verkaufsstelle ,iber die StraBe®

wn

G. m. b. H. Die Gesamtprokura
i ist dahin erweitert, daB er die Gesellschaft audt
nem anderen Prokuristen vertreten kann. wn

10: Fischborse Hartwig & Goedeken. Das Geschéft ist

schlossen.

1 Kaufmann Erich Hollmann. Der Ubergang der
eschiifltsbetrieb des Kaufmanns Ernst Baumgar
Verbindlichkeiten auf den Erwerber E. Holl

wn

3 Jahre Karl Ravens, Bremen, Fischgaststitte

1960 begeht Karl Ravens in Bremen sein
jubilium. — Am 1. November 1935 hat Kail

etrieb in Bremerhaven-Wulsdorf als Gaststatte

L in de

S.14

44 /29, 10. 60

M Bericht zum 100jdhrigen Jubildum 1960

ndet und von Anfang an dem Verkauf vou
orzugte Aufmerksamkeit gewidmet. Dieses
] Aushildung von Karl Ravens begriindel,
FischgroBhandel bei der Firma ,Brema®

in Bremer-

haveas shilles Sxi, — T Jafbre THSA Ixt KArl Havens moach -
o umepesbell nil hal il fnoder GrAqeiinger [ leersirabe
d (Hlxlvin 15m belnsbsne Nahpesfsbbe cingeritiet. L bet
el e nerhlicnih sach vorn gewsat und slcr st des Ange-
Bavt wnn Pirchoerichlen sllor Art spegsiislert, cln Weg, der el
lirtafeng noder Umanche wmd wicl Lichbe rum Derol verlangl,
dabiT aber AT Didh manch jTIETHN

I echdr wilmscheon wir Karl Bavens welierhin alies Gudel Dr Fa

Ausgercchoet an der 7. Bdie der Welt®

Bodes: 100 Jahre im Familienbesitz

Lwlschen Gen bofden Weblksiogen el ke dmccikanisde: T
fung & cioser Ciolacp by Sl din e biiDaadoan lae Wall®
ihic FustslolPung, dell ws qanepisrding] an der ashiss s ler
WL, an aler Fake 'K wirafes in Hreomen,
fhamulel win Bewd i grachBEl vormetinden haked g
war tha Fiechhanibong der 1mme 11 L lgdes, die jetet smildRlich
s InlII"I'rlrlg Pinee meoen Docchitis . en Ger chemalls gt
‘Imchictradadiechotomeded amt cbn hun
drrijahriger llestohen sorlictblickes kann

.J_.rn Carsmmuarkl nnder der [Anesmmer #°, goqeniloer dem Fom,
erodimcte S0 Aemimeamm Prans Lodwig Dodes wor bondert Jahren
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Fachverband des
Bremen

Gramen, den 19, Oktoher 1555

Liebe Frau Bodes, lieber Herr Bodes,

12% Jahra sind sine lange Zeit. Erinmern wir oms einmal,

was im Jahra 1860 geschah:

In Amerika wird Abreham Linealn Prisident

der Nordetaaten.

In Europa, d. h. io Itallen, landel Garibaldi
in Sizilien und srobert MPelarmo und Mesalns.

In Bremen eridffnel der Eaulmann F. L. Bodes
ainan F{achhandal .

ldeba Fran Nodes, l1eber Herr Doda=s, Handal and Wandal
diess baidean Worta simd eng miteinander wverkmiipft; denn
welchan Wart hitten alle Erfindongen ond Ernten ochne den
Handel? Zu allen Zeiten haben clevere Kaulleute durch
ihrem Handel diec Menschen mil Gilern vorsorgt und dem
Lechnischen Fort=chrill zum Durchbruclh verholfenm. Sie,
liober Herr Bodes, kitnnen siclz darauwul sein, dal bereits
Thrre Vorfahren dieser Schichli angehirten. Sie sind in die
Folstapfen Threr Viiter getreten und habem als aktiver
Ksanfmann in depn letxten Jahran das Anseahan [Threas DBaratfs-
standes machhal tig grfdrdert. Wir hoffen, dafi S5is auch
in Znloanft Thre Arbeit und Thr Untermehmen erfolgraich

wealtarfiihren werdan.

Liehe Frau Bodeg, liebher Herpr Hﬂﬂﬁﬂ-. #u Lhrem leutigen
125 jEhrigen Geachiafta Jublliom gratollieredn wir Ihaen im
Namehll ano=erer Vorstandhollegen und Verbaodesmitglieder

ganx herzlich.

V2 X Moer

iH. Porn) (ITI. Maier]
Voar=itrandar Gaschiftslilhrar
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B Das freut besonders: Zufriedene Kundschaft
aus Frankreich, Norwegen und Grofbritannien
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ElN FISCH EROBERT BREMEN, EIN BOTSCHAFTER AUS DEM
INSELPFARAIDMES SEYCHELLEN

Er heiét ... Bourgeols oder Croissant oder Cacatoes, Vielle, Job, Becuno,
und din Feinschmecker klalschen Beifall!

Die Heimat wnseres Botschafters llegl im wa3rmsten wnd saubersten Ozean
der Welt, dort, wo Harpunieren werboten ist, dort, wo die Unterwasser-
fauna wnd —flora nicht durch Schleppernetze oder durch Umweltbelaslursgen
zorstort wird, dort, wo sich die Fische millionenfach vermehren konmnen.

Der Soychollen-Fisch begelsterl nichl nur den Meisterkoch, sondern such
den Fischlichhaber, denn er hat wenig Fett und Gratem.

Egal, ob pochiert, als Fllet gebraten, gegrillt oder als hauchdinnes Carpaccio
mit feiner Marinade. Er bletet Kichin und Koch dank seines Geschinscks und
scincr Festigkeit vielfdltige Miglichkeiten. Er zorgeht selbst dann aul der
Zunge, wenn ar "gut blrgerlich® zubereitet wird, vorausgesetzl, die Sauce
Eft seinem vortrefflichen Elgengeschmack geniigend Entfaltungsméglichkeit .

Am 21_07.8%, um 19.00 Uhr stelll Miss Sawy, cigons aus Mahé elngeflogen,
die Kostlichkeiton aus dem Weslindischen Orean in der Bischofsnadel wvor.

Im Fischgeschift der Firma F.L. Bodes, anlZBlich sines Pressesmplanges,
haben Sie die Magllichkeil, diese ru genieBen.

Reiseinformationen dber das herrliche Urlsubsparadies mit selnen 86 Inseln
im Westindischen Ozean ertellen die Experien des Reisebiiros Carl Prior,
chenfalls in der Bischofsnadel, zur gleichen Zeit,

Am 21.07. haben die Bremer die Moglichkeit, auf dem farbenfrohen Kaje-
markt am Stand der Firme F.L. Bodes der Zubereitung des Seychellen-Fischs
beizuwohnen und ihn zu verkosten.

Fir Reiscintoressierte steht das Prior-Tezm, shenfalls am Stand der Firma
F.L. Bodes, zur Yerfligung.

Wir frowen wns auf lhren Besuch.

F.L. BODES REISERIIRD CAHRL FRIOR GMEBH

M Fisch aus den Seychellen
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Der Prasident des Senats
der Freien Hansestadt Bremen
Blrgermeister Hans Koschnick

bittet
Herrn Peter Koch=[Dodes

zu Ehren des Premilerministers von Gronland, 8. E. Hearmnm Jonathen
Motzfaeldt, zu ainem Mittagassen am Mithwoch, daem 28, Cktober 1583,
12,30 Uihr, I Keminessl deas Rathauass.

U, Aow g Tenotskonclsl Bremen, Telefon 34612847
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Dem Fischhandler sine Fru
Edda Koch-Bodes

Im Oktober 1969 heiratete Peter
Koch-Bodes seine Frau Edda, die
nun auch schon 41 Jahre aktiv im
Laden titig ist und den Einzelhan-
del leitet. Sie kiitmmert sich um
den Warenbedarf, entwickelt Re-
zepte, macht die Buchhaltung und
verwShnt jeden Mittag ihre Géste
in der ,,Essecke” nach all ihren
individuellen Wiinschen und
Vorlieben. Dabei hat sie immer
noch ein Ohr fiir die Sorgen und
Note anderer und freut sich, wenn
ihre Enkelkinder vorbeikommen
... fiir die gibt es natiirlich auch

ein Spezialgericht.

War es fiir Sie nach der Hochzeit mit
Peter Koch-Bodes selbstverstandlich,
ins Familiengeschéft einzusteigen?

Ja, fiir mich war es keine Frage sofort

ins Geschéft einzusteigen.

Es ist eine Lebensaufgabe — was be-
deutet sie fiir Sie?

Was heift Lebensaufgabe! Der Beruf
sollte immer eine Aufgabe im Leben
sein. Fiir mich war es immer wichtig,
dass ich Spaf am Beruf habe. In un-
serem Fall lieR sich ja auch Beruf und

Familie nicht trennen und gehoérte

immer zusammen. So ein bisschen
wie frither, wenn es immer von Vater

auf den Sohn iibergegangen ist ...

Welche Beziehung haben Sie zu
Fisch?

Meine Beziehung zu Fisch stammt
sozusagen aus der Wiege. Mein Vater
war ein begeisterter Fliegenfischer.
Im Krieg hatten wir auf diesem Weg
viel Fisch bei unseren Mahlzeiten.
Die Beziehung zu Fisch ist auch eine
Beziehung zur Natur. Als junges Mad-
chen war ich sehr oft mit meinem
Vater am Fluss zum Fischen. Spater
habe ich durch das Angeln ja auch
meinen Mann kennengelernt. Da sein
Vater und ich gemeinsam in Hel-
goland auf Angelfahrten waren und
alle ihm einredeten: Diese Frau kann
Fisch anfassen und ist die richtige fir

Peter.

Wenn Sie zuriickblicken, was waren
die herausragenden Ereignisse und
Erlebnisse mit F. L. Bodes?

Am schlimmsten habe ich die Nema-
todenkrise, wo durch einen Fernseh-
bericht tiber Parasiten im Fisch ein
starker Umsatzeinbruch ausgelost

wurde, in Erinnerung. Aber aus
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solchen Krisen folgt ja oft Gutes und
da erinnere ich mich gerne an un-
seren Umbau mit der Erweiterung,

die Fischmesse und den Kajenmarkt.

Ein Familiengeschift ist eine
familidre Aufgabe — was bedeutet
das fir Sie?

Genau das, was die Frage schon aus-
driickt: Familie, Geschift, Zusam-
menbhalt, gegenseitiges Verstehen,
sowie gegenseitige Hilfe. In unserem
Betrieb kann man Arbeit und Familie
nicht sauber trennen. So sind auch
die Mitarbeiter nicht ,nur*
Angestellte, sondern auch Menschen,
die zum Leben dazugehdren und ein

fester Bestandteil sind.

Kann man Sie auch auf die ganzen
Ehrendmter und Engagements ihres

Mannes ansprechen?

Die vielen Amter und das idealisti-
sche Engagements meines Mannes
gehorten im Laufe der Jahre einfach
dazu. Als die Kinder grofler waren,
war mehr Raum fir die Arbeit im Be-
trieb und dies gab meinem Mann die
Moglichkeit 6fter unterwegs zu sein,

was er heute auch gerne noch ist. =

4
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B Edda Koch-Bodes im Kreise der Famile, Juni 2010










Grofmarkt 2010

B Uwe Koch-Bodes
beim filetieren,
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Immer mitten drin — Uwe Koch-Bodes

1973 kommt Uwe Koch-Bodes als
zweites Kind von Edda und Peter
auf die Welt. Schon friih ist er
immer am liebsten mitten drin im
Fisch-Geschehen. Der Fischladen ist
quasi sein zweites Kinderzimmer.
Seine Ausbildung macht er bei
einem traditionellen Raucher-
betrieb und steigt danach 1995 ins
Unternehmen mit ein. Auch seine
Frau Steffi, mit der er seit 2002
verheiratet ist, ist im Unterneh-

men aktiv.

Sie sind mit Fisch aufgewachsen.
Woran erinnern Sie sich am liebsten
und woran am wenigsten gerne?

An Weihnachten, wenn die lebenden
Karpfen kamen und abgeladen wur-
den. Und was ich auch Klasse fand,
war, wenn ich mit unseren Fahrern
in Bremerhaven war und denen als
kleiner Steppke schon zeigen konnte,

wo alles war. Was ich nicht so toll

fand, war, dass mir keine Schiirze
gepasst hat, die waren alle zu lang
und ich musste stattdessen Millsdcke

nehmen.

Wann haben Sie beschlossen, ins
Familiengeschéft einzusteigen?
Gab es da eine Entscheidung? Fir
mich war das immer selbstver-
standlich.

Was hat Sie dazu bewogen?

Die Tradition weiterzuftihren war fur
mich wichtig. Damit bin ich ja
schliefflich aufgewachsen.

Wie lange haben Sie fiir diese
Entscheidung gebraucht?
Keinen Augenblick.

Haben Sie Thre Entscheidung jemals
bereut oder kritisch betrachtet?
Ja klar, es war schon manchmal

schwierig, wenn andere in den
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Urlaub fahren und ich in der Zeit
arbeiten muss und nicht weg kann.
Aber dafiir gibt es auch wieder an-

dere Dinge, die man machen kann.

Was bedeutet dieser Job fur Sie?
Fur mich bedeutet es in die
Fuﬁstapfen meines Vaters zu treten
und die Tradition des Familienun-

ternehmens hochzuhalten.

Welches sind die grofRten Heraus-
forderungen in Ihrem Job?

Wir arbeiten viel mit Frischfisch:

Da ist jeder Tag eine neue Herausfor-
derung, gute Ware fiir unsere Kunden
zu bekommen, die richtigen Qualita-
ten und Mengen zum richtigen Zeit-
punkt eben, alles just-in-time stehen
zu haben und den Anspriichen unse-
rer Kunden gerecht zu werden. Es ist
auch wichtig immer etwas Neues zu
machen und neue Produkte anzubie-

ten, damit man nicht stehen bleibt. =



B Wie der Vater, so der Sohn: Weser Kurier vom 7. Mai 1989




B Uwe Koch-Bodes
beim filetieren, auf
dem Grofmarkt 2010

B Uwe Koch-Bodes
mit Hummern
auf dem Grofimarkt

M Der kleine Uwe hilft
Peter beim weih-

nachtlichen Karpfen
schlachten .
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M Das Team im Einzelhandel 2010

Rita Siegler ...

... arbeitet seit 1988 bei Bodes.
Viele Kunden kennt sie schon
sehr lange und ist ihnen sehr
verbunden. Sie kennt ihre Vor-
lieben, Wiinsche und mitunter

auch ihre Sorgen.

Warum haben Sie damals bei Bodes
angefangen?

Eigentlich wollte ich ja woanders
anfangen, als Teilzeitkraft. Aber
die Firma konnte leider niemanden
gebrauchen und hat mir dann
empfohlen zu F.L. Bodes zu gehen.
Als ich zum Vorstellungsgesprach
kam und sah, dass es ein Fisch-
fachgeschaft ist, wollte ich da erst gar
nicht. Bin dann aber doch hoch

gegangen. Ja, und dann habe ich
angefangen: Am Anfang dachte ich
erst einmal fiir ein Jahr, aber da sind
jajetzt doch ein paar Jahre mehr

draus geworden.

Was machte den Job fiir Sie beson-
ders?

Ich mag sehr gerne den Kontakt zu
den Kunden, mit den Kunden im Ge-
spréich zu sein und sie gut zu beraten.
Was mir auch gut gefillt, ist die Ab-
wechslung, die man in diesem klei-

nen Betrieb hat.

An was erinnern Sie sich besonders
gern, an was nicht so gerne?

Meine Familie und ich sind in der
Firma von Chef und Chefin und auch
von den Kollegen gleich gut aufge-
nommen worden.

Einmal bin ich im Kithlhaus gefallen
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und konnte dann ca. 4 Wochen nicht
arbeiten. Daran erinnere mich nicht

gern.

Was verkaufen Sie am allerliebsten?

Frischfisch und Kaviar

Was ist Ihr Lieblingsrezept?

Zum Beispiel die Lachslasagne:
Ein schnelles einfaches Rezept mit
frischem Lachs, Mangold, Sahne
und Lasagneblatter, die dann im
Backofen bei 180 Grad eine halbe
Stunde gebacken werden.

Oder die gegrillte Dorade, die, nach-
dem sie geschuppt ist, kurz einge-
schnitten wird und mit Basilikum
gefiillt wird und am besten in
einem Fischgriller auf den Grill
gelegt wird. Das gleiche schmeckt

auch wunderbar mit Loup de Mer. =



M Das Team im Grofthandel 2010

Frank Ohlrogge ...

... ist die gute Seele des Grofhan-
dels und seit dem 20.9. 1992 dabei.
Er bleibt ruhig, wenn es mal hek-
tisch zugeht. Er hilft, wo es
notwendig ist, steht immer im
direkten Kontakt mit den Kunden

und besucht sie auch gerne.

Sie sind schon seit 18 Jahren bei
Bodes. Wie kommt es, dass sie schon
so lange dort sind?

Das ist eine gute Frage. Am Anfang
wollte ich nur ein Jahr LKW fahren
bei Bodes um dann wieder in meinen
urspriinglichen Beruf zuriick-
zukehren. Ja, und dann bin ich

gefahren, spéter habe ich dann auch

im Biiro gearbeitet und dabei ist es

dabei geblieben.

An was denken Sie gerne zuriick, an
was nicht so gerne?

Nicht so gerne an den Spiegel vom
LKW, den ich am zweiten Tag kaputt
gefahren habe. Richtig gut fand ich,
dass ich bis nach Kiel fahren durfte
um ein Schiff zu beliefern. Das war
die ,0dessa“. Ich habe mir dann auch
den Géstebereich angeguckt, das war

schon beeindruckend.
Was sind besondere Herausforderun-

gen in ihrem Job?

Dass kein Tag ist wie der andere. Man
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weif heute nie, was morgen auf

einen zukommt. Weder das Gute noch
das Schlechte.

Was machen Sie am liebsten?

Die Abwechslung, mal sitze ich im
Biiro, mal bin ich unterwegs und
fahre Ware aus. Dann arbeitet man
Bestellungen ab oder auf dem Bodes-
stand bei der Fischmesse. Dass es
nicht immer nur die gleiche Tatigkeit
ist, geféllt mir.

Welches ist IThr Lieblingsfisch?

Der St. Pierre, der sieht einfach in-

teressant aus. =



Danke!

Einzigartige Mitarbeiter haben das Geschéft in den letzten
70 Jahren gepriagt und mit Leben gefiillt.
Thnen danken wir fiir ihr Engagement und ihre Treue.

Brigitte Behrend
Fatiha Benami
Holger Berg
Jutta Bilaudelle
Patrick Blendermann
Comfort Bonsu
Amela Bosnjak
Ingrid Brzezinski
Karl-August Burdorf
Erna ClaRen
Jiirgen Engelhart
Andreas Englisch
Alwine Fricke
Gunter Gatz
Holger Gette
Gerrit Godje
Frau Hake
Andreas Hampel
Amira Hanna
Manuela Haschke
Anneliese Hausdorfer
Anne Heinken

FolbolB3

Otto Heintel
Andreas Hiibner
Gunda Jankautzki

Annika Kleine

Fred Klink
Renate Kniipling
Thomas Képer
Doris Kopp
Hermann Kopp
Kathe Lehmann
Elke Lubes
Paul Lux
Luise Meyer
Jiirgen Michalek
Maja Nadarevic
Frank Ohlrogge
Sonja Pietsch
Renate Prigge
Jiirgen Probst
Gertrud Reitemeyer
Edith Rielke
Salvatore Rotondo
Manuela Répsch
Jorg Ruschau

Karin Saewecke
Daniel Schmolke
Horst Scholand
Patrick Schroder
Lisa Schya
Andrea Seemann
Jiirgen Siebelts
Rita Siegler
Michael Simon
Jiirgen Six
Heribert Smokey Joe
Heinrich Struhs
Peter Suhling
Mike Trautmann
Johann Troue
Emma Tute
Michael Viohl
Manfred Wagenitz
Otto Wagenknecht
Elke Weder
Arno Wienrank
Frank-Thomas Willms

Wir danken fiir die
tatkriftige Unterstiitzung!

Neue Fotos: Gaby Ahnert, www. gabyahnert.de
Gestaltung: Carsten Kudlik, www.2te-etage.de
Texte: Sabine Trenkler, Sabine Wedell
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